- DOMAINE REGNARD

~ MARANGES

100%
Chardonnay

AOC Maranges

Température de service : 14°C

Robe jaune avec reflets dorés

Argilo-calcaire. Nez : arémes fleur blanche puis pierre

a fusil avec notes légérement beurrées
Bouche : onctuosité mélée a une frai-

Jeune parcelle plantée en 2015. cheur délicate
72 Pour une dégustation optimale, n’hésitez
& pas a le mettre en carafe deux heures
DOMAINE REGNARD . A A A 8
12 mois en flts de chéne (30% flts avant le service.
\RANGES neufs).
Poissons

Cuisses de grenouilles
Viandes blanches en sauce

Fromages : chevre et famille des
gruyeres
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