NE REGNARD

OURGOGNE

TES COTES DE BEAC"

100%
Chardonnay
AOC Bourgogne
Hautes Cotes de
Beaune

Température de service : 14°C

Robe jaune péle et reflets dorés

Argilo-calcaire. Nez : ardmes de fleurs blanches et

note de miel
Bouche : fraicheur élégante et boisé

Parcelles entre 30 et 40 ans. fondu
7{/ Pour une dégustation optimale, n’hésitez
; pas a le mettre en carafe deux heures
DOMAINE REGNARD . n n .
12 mois en flts de chéne. avant le service.
30URGOGNE
5 (OTES DB BRAUNE
Escargots
Poissons

Wok de légumes

Fromages : chevre et famille des
gruyeres




